
Bruschetta Variatione 
Fun/ verschieden belegte Bruschette A,F,L,s,o,G 

Mozzarella Caprese 
Frischer Buffelmozzarella mil Tomafen und Basi/ikum und kalt gepressfem 
0/ivenol F,L,G 

Vitello Tonnato 
Dunn geschnittenes Kalbsfleisch an Thunfischcreme mil Kapem und 
Salatbouquet (F,o,c,A,1,5; 

Carpaccio di Manzo 
Rindercarpaccio mil Parmesanflocken und Rucolasalat an 0/ivenol­
Zitronenvinaigrette (F,5,L,GJ 

Melenzane a/la Parmigiana 
Oberbackener Auberginenauflauf mil Buffelmozzarella 
auf Tomafen-Basi/ikum-Spiegel (F,G,AJ 
Spuntino a/la Nacchiuna 
Vitello Tonnato/ Parmigiana/ Mozzarella Caprese/ Artischocken/ Salam,� 
Oliven und italienischer Kase (F,5,L,o,a,A,cJ 

ltalienischer Sa/at a/la Rucola 
Gemischter Sa/at mil Hinferschinken/ Kasesfreifen/ gekochten Eiem 
und Thunfisch F,5,L,c,c 
/nsalata Fantasia con Formaggio di Caprino grafinato 
Gemischter 8/attsalat mil frischen saisonalen Fruchten/ grafiniertem 
Ziegenkase und Parmaschinken F,5,GL 
/nsalata Cesare 
Romanasalat gebratene Putenbrust Karoffen/ Parmesan/ Croutons/ 
Joghurtdressing 
/nsalata Fantasia con Scampi 
Gemischter 8/attsalat mil gebratenen Scampis und saisonalen FruchtenF,5,ua 
/nsalata Fantasia Pescara 
Gemischter 8/attsalat mil frischen saisonalen Fruchten und gegrillter 
gemischter Fisch variation in Zitronendressing F,5,L,o 

Euro 11,00 

Euro 11,50

Euro 12,00

Euro 13,50

Euro 17,50

Euro 10,50

Euro 14,50

Euro 14,50

Euro  22,50

Euro 17,50

Euro 12,00



Spaghetti Santa Lucia 
Spaghetti mil frischer Tomatensauce/ Bas,1ikum/ und Ricotta Salata 

Spaghetti Amatriciana 
Spaghetti mil frischer Tomatensauce/ Zwiebeln und Speck (A,c,1J 

Spaghetti Salvatore 
mil gebratenen Champignons/ Speck und Zucchini A,1,c 

Penne Rucola 
Penne mil gebratenen Champignons und Rucola in Sahnesauce 
(A,C,G) 

Rigatoni Norma 
mil frischer Tomatensauce/ gebratenen Auberginen und gehobeltem 
Ricotta Salata A,c,G 

Tagliatelle Sofia Loren 
Hausgemachte Tagliatelle mil gebratenen Scampi und frischen 
Krautem in Cognacsahnesauce (A,c,a,GJ 

Spaghetti Frutti di Mare 
Spaghetti mil frischen gebratenen MeeresfnJchten und frischen 
Krautem in WeiBweinsauce (A,c,a,o,L 

Tortellini Panna 
mil Hinterschinken und Sahnesauce A,c,G,1 

Hausgemachte Tortelloni al Buro e Salvia 
geftJ//t mil Ricotta und Spinal in Salbeibutter geschwenkt (A,c,GJ 

Gnocchi al/a Gorgonzola 
Hausgemachte Gnocchi in Gorgonzola-Sahnecreme (A,c,GJ 

l-f��B:Yer 

Kl. Euro 8,50 
Euro 11,50 

Kl. Euro 10,50 
Euro 13,50 

Kl. Euro 10,50 
Euro13,50 

Kl. Euro 10,50 
Euro 13,50 

Kl. Euro 10,50 
Euro 13,50 

Kl. Euro 13,50 
Euro 16,50 

Kl.  Euro 14,50 
Euro 17,50 

Kl. Euro 9,50  
Euro 12,50 

Kl. Euro 10,50 
Euro 13,50 

Kl. Euro 12,50 
Euro 15,50 

Rucola Cassie Euro 12,50
1 ma/ 180g saftig gebratenes Rinderhackfleisch van lrischen Herefordrincl 
Chesterkase/ Eisbergsalat Tamale/ Gurken/ Avocado/ Zwiebeln/ Bacon 
und hausgemachte Burgersauce Dazu: Pommes/ Ketchup und Majo 

Big Rucola Classic Euro 16,50 
2 ma/ 7 80g saftig gebratenes Rinderhackfleisch van lrischen Herefordrincl 
Chesterkase/ Eisbergsalat/ Tamale/ Gurken/ Avocado/ Zwiebeln/ Bacon 
und hausgemachte Burgersauce Dazu: Pommes/ Ketchup und Majo 



Pizza Pane 
mil kalt gepresstem O/ivenol und frischem Knoblauch A,c;G 

Pizza Salami 
mil SalamiA,c;G,1,4 

Pizza Bruschetta 
mil frischen Tomatenwurfeln/ roten Zwiebeln/ Knoblauch und Bas,1ikum A,c 

Pizza Norma 
mil Auberginen/ frischer Tomatensauce/ Bas,1ikum und Mozzarella 

Pizza Sicilia 
mil frischen Tomaten/ Bast1ikum und Mozzarella A,c,G 

Pizza Rusticale 
mil roten Zwiebeln Oliven/ getrockneten Tomaten und Peperoniwurst A,c;G,1,4 

Pizza Deliziosa 
mil Tomaten/ Oliven/ roten Zwiebeln Mozzarella und Rucola A,c;G 

Pizza Diavola 
mil Peperoniwurst / roten Zwiebeln und Mozzarella A,c;G,4 

Pizza Tomaso 
mil Peperoniwurst Hinterschinken/ Spinal und Knoblauch A,c,G,1,4 

Pizza Alessandro 
mil Sa/amt Champignons/ rote Zwiebeln und GorgonzolakaseA,c,G,1,4 

Pizza Fruita Mare 
mil Meeresfruchten A,c;G,s,o,N 

Pizza al Bacio 
mil Parmaschinken/ Rucolasalat und Parmesan A,c;G 

Pizza Salvatore 
mil Thunfisch/ Zwiebeln/ Oliven und Spinal A,c,G,s,o,N 

Pizza Man/redo 
mil Sa/amt Peperoniwurst und Champignons A,c;G,1,4 

Calamari al/a Griglia 
Gegrillte Calamari mil frischen Krautern/ kalt gepresstem O/ivenol 
Spaghetti Ag/io Olio / Peperoncino und Tomatensa/at (N,F,GACJ 

Filetto di Salmone al v'ino Bianco 
Gegrilltes Wildlachsft1et in We,Bwein-Zilronensauce mil Gem0sebouquet 
und Salzkartoffeln (A,G,F,1J 

Scampi al/a Griglia 
Gegrillte Scampi mil frischen Krautern/ Gem0sebouquet und 
Peterst1ienkartoffeln (A,F,sJ 

Pesce Misto al/a Griglia 
Mediterran gegrillter Fischteller an frischen Krautern und Zitronen­
Vinaigrette mil saisonalem frischem Gem0se und Salzkartoffeln (A,F,o,s,NJ 

Bitte fragen Sie nach weiteren tagesfrischen Fischgerichten 

Euro  7,00

Euro    9,00

Euro 10,50

Euro  11,00

Euro 11,50

Euro  11,00

Euro    12,00

Euro 11,00

Euro  12,50

Euro 11,50

Euro  18,50

Euro    15,00

Euro 13,50

Euro 11,00

Euro   22,50

Euro 22,50

Euro 25,50

Euro 29,50



Cotoletta al/a Milanese 
Wiener Schnitzel vom Kalb mil RosmarinkartoHeln und Beilagensalat A,F,c 

Cotoletta al/a Milanese 
Schnitzel Wt·ener Art vom Schwein mil RosmarinkartoHeln und Beilagensalat 

Scaloppina al Marsala 
Saftiges Kalbsmedaillon in Marsalacreme mil saisonalem frischem Gemuse 
und RosmarinkartoHeln fA,C,F,G,LJ 

Saltimbocca al/a Romana 
Saftiges Kalbsmedaillon mil Salbei und Parmaschinken in We1Bweinsauce 
mil saisonalem frischem Gemuse und RosmarinkartoHeln fA,F,1,LJ 

Fegato di Vitello al Burro e Salvia 
Gegrillte Kalbsleber an Butter-Salbeisauce mil saisonalem frischem 
Gem use und RosmarinkartoHeln A,G,FJ 

Bistecca di Manzo al/a Griglia 
Gegri/ltes Rumpsteak vom Herefordrind mil gebratenen Zwiebeln/ 
RosmarinkartoHeln und Beilagensalat A,G,F,s,1 

Filetto di Manzo al/a Griglia 
Gegri/ltes Fi/et vom Herefordrind an hausgemachter Krauterbutter 
mil RosmarinkartoHeln und buntem Gemuse fA,G,FJ 

Filetto di Manzo al/a Crema di Barolo (odernach Wah/mifanderenSaucemog/ich) 
Fi/et vom Herefordrind in Barolorotweincreme mil RosmarinkartoHeln 
und buntem Gemuse,A,LJ 

Cotolette di Agnello al Erbe 
Rosa gebratene Milchlammkoteletts mil frischen Krautern und kalt 
gepresstem Oivenol mil saisonalem frischem Gemuse & RosmarinkartoHeln 

Hausgemachtes Tiramisu 
Klassischer italienischer Mascarpone-KaHee-Biskuit (A,c,G,H,BJ 

Gelato Misto con Panna 
Gemischtes Eis mil Sahne rc,c,HJ 

Hausgemachtes Panna Cotta 
Gekochte Sahne-Vanillecreme an Himbeersauce rcJ 

Hausgemachtes Mousse au Chocolate 
Mousse van ausgewahlter Zartbitterschokolade rc,c,HJ 

Hausgemachtes Creme Caramel 
Pochierte Creme mil Karame/1 rc,cJ 

Dessert Rucola 
Dessertvariation van sechs kleinen suBen Leckereien fA,G,c,H,s,B,LJ 

Formaggio Misto 
Gemischte italienische Kaseauswahl nach Art des Ha uses rc,HJ 

Euro 22,50

Euro 16,50

Euro 19,50

Euro 20,50

Euro 20,50

Euro 24,50

Euro 31,50

Euro 35,50

Euro  33,50

Euro  8,00

Euro  8,00

Euro  7,00

Euro  8,00

Euro     8,00

Euro  14,00

Euro  12,00




