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Bruschetta Variatione

Finf verschieden belegte Bruschette asispc

Mozzarella Caprese

Frischer Biffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum und kalt gepresstem
Olivendl 16

Vitello Tonnato
Ddnn geschnittenes Kalbsfleisch an Thunfischcreme mit Kapern und
Salatbouquet rnca s

Carpaccio di Manzo
Rindercarpaccio mit Parmesanflocken und Rucolasalat, an Olivendl-
Zifronenvinaigrefte (s.6

Melenzane alla Parmigiana

Uberbackener Auberginenauflauf mit Biffelmozzarella

auf Tomaten-Basilikum-Spiegel rcx

Spuntino alla Nacchivna

Vitello Tonnato, Parmigiana, Mozzarella Caprese, Artischocken, Salami,
Oliven und italienischer Kése 50846

St

Italienischer Salat alla Rucola

Gemischter Salat mit Hinferschinken, Kdsestreifen, gekochten Eiern
und Thunfisch rs.cc

Insalata Fantasia con Formaggio di Caprino gratinafo
Gemischter Blattsalat mit frischen saisonalen Friichten, gratiniertem
Ziegenkdse und Parmaschinken s

Insalata Cesare

Romanasalat, gebratene Putenbrust, Karotten, Parmesan, Croufons,
Joghurtdressing

Insalata Fantasia con Scampi

Gemischter Blattsalat mit gebratenen Scampis und saisonalen Friichtencs.as
Insalata Fantasia Pescara

Gemischter Blattsalat mit frischen saisonalen Frichten und gegrillter
gemischter Fischvariation in Zifronendressing .o

Euro 11,50

Euro 11,00

Euro 12,00

Euro 12,00

Euro 13,50

Euro 17,50

Euro10,50

Euro14,50

Euro14,50

Euro17/,50

Euro 22,50
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Spaghetti Santa Lucia

Spaghetti mit frischer Tomatensauce, Basilikum, und Ricotta Salata

Spaghetti Amatriciana
Spaghetti mit frischer Tomatensauce, Zwiebeln und Speck mc.i

Spaghetti Salvatore
mit gebratenen Champignons, Speck und Zucchini ai.c
Penne Rucola

Penne mit gebratenen Champignons und Rucola in Sahnesauce
Aco)

Rigatoni Norma

mit frischer Tomatensauce, gebratenen Auberginen und gehobeltern
Ricotta Salata sce

Tagliatelle Sofia Loren

Hausgemachte Tagliatelle mit gebratenen Scampi und frischen
Kréutern in Cognacsahnesauce mcaa

Spaghetti Frutti di Mare

Spaghetti mit frischen gebratenen Meeresfriichten und frischen
Kréutern in Weilweinsauce ncsn.

Tortellini Panna

mit Hinterschinken und Sahnesauce scei

Hausgemachte Tortelloni al Buro e Salvia

getillt mit Ricotta und Spinat in Salbeibutter geschwenkt nce
Gnocchi alla Gorgonzola

Hausgemachte Gnocchi in Gorgonzola-Sahnecreme mca
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Rucola Cassic

1 mal 180g saftig gebratenes Rinderhackfleisch von Irischen Herefordrind,
Chesterkdse, Eisbergsalat, Tomate, Gurken, Avocado, Zwiebeln, Bacon

und hausgemachte Burgersauce Dazu: Pommes, Ketchup und Majo
Big Rucola Classic

2 mal 180g saftig gebratenes Rinderhackfleisch von Irischen Herefordrind,
Chesterkdse, Eisbergsalat, Tomate, Gurken, Avocado, Zwiebeln, Bacon

und hausgemachte Burgersauce Dazu: Pommes, Ketchup und Majo

KI. Euro 8,50
Euro 11,50

Kl. Euro 10,50
Euro 13,50

Kl. Euro 10,50
Euro13,50
Kl. Euro 10,50
Euro 13,50

KI. Euro 10,50
Euro 13,50

Kl. Euro13,50
Euro 16,50

KI. Euro14,50
Euro 17,50

K. Euro 9,50
Euro 12,50

Kl. Euro 10,50
Euro 13,50

Kl. Euro 12,50
Euro 15,50

Euro 12,50

Euro 16,50
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Pizza Pane

mit kalt gepresstem Olivendl und frischem Knoblauch ace

Pizza Salami

mit Salamiaca,i,4

Pizza Bruschetta

mit frischen Tomatenwdirfeln, roten Zwiebeln, Knoblauch und Basilikum 4c

Pizza Norma

mit Auberginen, frischer Tomatensauce, Basilikum und Mozzarella
Pizza Sicilia

mit frischen Tomaten, Basilikum und Mozzarella acc

Pizza Rusticale

mit roten Zwiebeln, Oliven, gefrockneten Tomaten und Peperoniwurst aca, i«
Pizza Deliziosa

mit Tomaten, Oliven, roten Zwiebeln, Mozzarella und Rucola acc
Pizza Diavola

mit Peperoniwurst , roten Zwiebeln und Mozzarella ace.+

Pizza Tomaso

mit Peperoniwurst, Hinterschinken, Spinat und Knoblauch aca,1,4
Pizza Alessandro

mit Salami, Champignons, rote Zwiebeln und Gorgonzolakdseaca,,«
Pizza Frutta Mare

mit Meeresfriichten accson

Pizza al Bacio

mit Parmaschinken, Rucolasalat und Parmesan acc

Pizza Salvatore

mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven und Spinat aceson

Pizza Manfredo

mit Salami, Peperoniwurst und Champignons aca, .«

Calamari alla Grigla
Gegrillte Calamari mit frischen Kréutern, kalt gepresstem Olivendl,
Spaghetti Aglio Olio , Peperoncino und Tomatensalat mecac

Filetto di Salmone al Vino Bianco

Gegrilltes Wildlachsfilet in WeiBwein-Zitronensauce mit Gemdsebouquet

und Salzkartoffeln mery)

Scampi alla Griglia

Gegrillte Scampi mit frischen Kréutern, Gemdisebouquet und

Petersilienkartoffeln urs

Pesce Misto alla Griglia

Medliterran gegrillter Fischteller an frischen Kréutern und Zitronen-

Vinaigrette mit saisonalem frischem Gemdse und Salzkartoffeln nrosm
Bitte fragen Sie nach weiteren tagesfrischen Fischgerichten

Euro 700

Euro 9,00

Euro 10,50

Euro 11,50

Euro 11,00

Euro 11,00

Euro 12,00

Euro11,00

Euro11,50

Euro 12,50

Euro 18,50

Euro 15,00

Euro 13,50

Euro 11,00

Euro 22,50

Euro 22,50

Euro 25,50

Euro 29,50
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Coftoletta alla Milanese Euro 22,50
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Rosmarinkartoffeln und Beilagensalat axc
Coftoletta alla Milanese Euro 16,50

Schnitzel Wiener Art vom Schwein mit Rosmarinkartoffeln und Beilagensalat

Scaloppina al Marsala Euro 19,50
Saftiges Kalbsmedaillon in Marsalacreme mit saisonalem frischem Gemdise
und Rosmarinkartoffeln ncrey

Saltimbocca alla Romana Euro 20,50
Saftiges Kalbsmedaillon mit Salbei und Parmaschinken in WeiBweinsauce
mit saisonalem frischem Gemdse und Rosmarinkartoffeln mr 1y
Fegato di Vitello al Burro e Salvia Euro 20,50
Gegrillte Kalbsleber an Butter-Salbeisauce mit saisonalem frischem
Gemdse und Rosmarinkartoffeln acr
Bistecca di Manzo alla Griglia Euro 24,50
Gegrilltes Rumpsteak vom Herefordrind mit gebratenen Zwiebeln,
Rosmarinkartoffeln und Beilagensalat acrs.
Filetto di Manzo alla Griglia Euro 31,50
Gegrilltes Filet vom Herefordrind an hausgemachfter Kréuterbutter
mit Rosmarinkartoffeln und buntem Gemdse ncn
IEIYQ#O OII Manzo a//a Crema OII Bar 0/0 (oder nach Wahl mit anderen Sauce méglich) Euro 35,50
Filet vom Herefordrind in Barolorotweincreme mit Rosmarinkartoffeln
und buntem Gemdseay
Cofolette di Agnello al Erbe Euro 33,50
Rosa gebratene Milchlammkoteletts mit frischen Krdutern und kalt
gepresstem Oivendl, mit saisonalem frischem Gemdse & Rosmarinkartoffeln

Degsert @ Kise

Hausgemachtes Tiramisu Furo 8,00
Klassischer italienischer Mascarpone-Kaffee-Biskuit mccns

Gelato Misfo con Panna Euro 7,00
Gemischtes Eis mit Sahne ccn

Hausgemachtes Panna Cofta Euro8,00
Gekochte Sahne-Vanillecreme an Himbeersauce

Hausgemachtes Mousse au Chocolate Euro 8,00
Mousse von ausgewdhlter Zartbitterschokolade ccn

Hausgemachtes Creme Caramel Euro 8,00
Pochierte Creme mit Karamell e

Dessert Rucola Furo 14,00
Dessertvariation von sechs kleinen siflen Leckereien mc.crssy

Formaggio Misto Euro 12,00

Gemischte italienische Kdseauswahl nach Art des Hauses cr





