
 

 

 

Antipasti 

 
 

Zuppa di Pesce alla Pescatore 
Hausgemachte Fischsuppe mit Fischeinlage (D,B,3) 
 

€ 15,50 

Salmone selvatico in salamoia 
Gebeizter Wildlachs auf gegrilltem grünem Spargel (D3) 
 

€ 15,50 

Burrata con Anguria 
Burrata mit Wassermelonen-Tomaten-Salsa und Minze (G1) 
 

€ 13,50 

Parmiggiana di Melanzane con Rucola fritta 
Auberginenauflauf mit frittiertem Rucola ( G1) 
 

€ 13,50 

Insalata di Nicoise 
Wildkräutersalat mit Ei, Oliven, Schalotten, Sherrytomaten und Thunfisch 
(D,C,1) 
 

€ 13,50 

Calamaretti con Carpaccio di Salmone 
Frittierte Calamaretti auf Lachscarpaccio mit Aiolidip  (D,1) 
 

€ 18,50 
 

Duetto di Carpaccio di Manzo e Vitello Tonnato 
Duett vom Rindercarpaccio und Vitello Tonnato ( D,G) 
 

€ 15,50 

Insalata Primavera 
Melonen-Rucolasalat mit gratinitem Ziegenkäse und gebratenen 
Puternstreifen ( G,C,3) 
 

€ 15,50 

 
 
 
 
 
 
 

 



 
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung 

 
 
 

 

Primi Piatti 

 

 

Spaghetti Santa Lucia con Ricotta Salata Grattugiata 
Spaghetti mit frischer Tomatensauce, Basilikum und geriebenem Ricotta 
Salata (A,C,G) 
 
 

€ 11,50 

Gnocchi della Casa 
Hausgemachte Gnocchi mit Vongole, Calamaretti und frischen Kräutern 
(A,B) 

 
 

€ 18,50 

Tagliatelle con Ragu di Vitello 
Hausgemachte Tagliatelle mit Kalbsragout und Champignons  (A,G,3) 
 
 

€ 18,50 
 

Penne alla Rucola 
Penne mit gebratenen Champignons, Kräutern und Rucola in Sahnesauce  
(A,G,3) 
 
 

€ 12,50 

Paccherri alla Palermitana 
Hausgemachte Paccherri mit Garnelen auf Pistazienpesto  (A,B,H) 
 
 

€ 16,50 

Risotto alla Siciliana 
Risotto mit getrockneten Tomaten, Salsiccia und Rucola (A1) 
 
 
Ravioli fatti in Casa 
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Buffelmozarella auf Tomatenspiegel mit  
Basilikumpesto  (A,G,1) 
 
 
 
 
 

€ 14,50 
 
 
 

€ 13,50       



 
                                     Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung 

 
 
 
 
  

Seccondi Piatti 

 

 

Calamaretti alla Griglia 
Gegrillte Baby-Calamaretti mit frischen Kräutern, kalt gepresstem Olivenöl, 
Tomatenwürfeln und Spaghetti Aglio Olio N,F,A,C) 
 

€ 24,50 

Saltimbocca di Coda di Rospo 
Seeteufelsaltimbocca auf Blattspinat mit Rosmarinkartoffeln (A,G,F,1) 
 

€ 29,50 

Scampi griglia a „modo mio“ 
Gegrillte Scampi auf Tomatenrisotto  (A,B, 3) 
 

€ 28,50 

Filetto di lucioperca  
Gebratenes Zanderfilet auf Caponatagemüse an Trüffelsauce  (D,G,3) 
 

€ 29,50 

Piccata alla Milanese  
mit Spaghetti, Tomaten und Basilikum (A,L) 
 

€ 26,50 

Tagliata di Manzo  
Gebratene Scheiben vom Entrecôte auf Rucolabeet, Parmesanflocken 

und Sherrytomaten (A,C,F,G,L) 
 

€ 29,50 

Fegato di Vitello al Burro e Salvia 
Gebratene Kalbsleber in Butter-Salbeisauce mit buntem Gemüse 
und Rosmarinkartoffeln  (A,G,F)  
 

€ 25,50 
 

Schiena di Agnello in crosta di Erbe con crema di Vino 
Rosso 
Zarter Lammrücken in Kräuterkruste auf Rotweincreme mit buntem 
Gemüse und Rosmarinkartoffeln (G,3) 
 

€ 35,50 

 
 
 

 



 
 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung 

 

 

 

Dolce e Formaggio 

 
Hausgemachtes Tiramisu  
Klassischer italienischer Mascarpone-Kaffee-Biskuit (A,C,G,H,8) 

€ 7,50 

 
Hausgemachtes Mousse au Chocolate 
Mousse von ausgewählter Zartbitter-Schokolade (C,G,H) 

 

 
€ 7,50 

Hausgemachtes Panna Cotta 
Gekochter Sahne-Vanillepudding an Himbeersauce (G1) 

 

€ 7,50 

Hausgemachtes Creme Caramel 
Pochierte Creme mit Karamell (C,G) 

 
Hausgemachte Zabaglione 
Frisch geschlagene Weißwein-Marsalacreme (C,L,5) 

 

€ 7,50 
 
 
 € 9,50 

Dessert Rucola 
Dessertvariation von fünf kleinen süßen Leckereien (A,G,C,H,5,8,L) 

 

€ 13,50 

Formaggio Misto 
Gemischte italienische Käseauswahl nach Art des Hauses (G,H) 

€ 13,50 

 
 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung 

     Pizza 
 

Pizza Pane  
mit kalt gepresstem Olivenöl und frischem Knoblauch A,C,G  
 

€  7,50 

Pizza Salami 
mit Salami A,C,G,1,4 
 

€  9,50 

Pizza Bruschetta  
mit frischen Tomatenwürfeln, roten Zwiebeln, Knoblauch und 
Basilikum  A,C  
 

€ 12,50 

Pizza Norma 
mit Auberginen, frischer Tomatensauce, Basilikum und Mozzarella  
 

€ 12,50 

Pizza Sicilia 
mit frischen Tomaten, Basilikum und Mozzarella A,C,G  
 

€ 12,50 

Pizza Rusticale 
mit roten Zwiebeln, Oliven, getrockneten Tomaten und 
Peperoniwurst A,C,G,1,4  
 

€ 12,50 

Pizza Deliziosa 
mit Tomaten, Oliven, roten Zwiebeln, Mozzarella und Rucola A,C,G  
 

€ 14,50 
 

Pizza Diavola 
mit Peperoniwurst , roten Zwiebeln und Mozzarella A,C,G,4   
 

€ 12,50 

Pizza Tomaso 
mit Peperoniwurst, Hinterschinken, Spinat und Knoblauch A,C,G,1,4 
 

€ 12,50 

Pizza Alessandro 
mit Salami, Champignons, rote Zwiebeln und Gorgonzolakäse A,C,G,1,4 
 

€ 14,50 

Pizza Frutta Mare 
mit Meeresfrüchten A,C,G,B,D,N 
 

€ 19,50 

Pizza al Bacio 
mit Parmaschinken, Rucolasalat und Parmesan A,C,G 
 

€ 16,50 



 
Pizza Salvatore 
mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven und Spinat  A,C,G,B,D,N 
 

€ 14,50 

Pizza Manfredo 
mit Salami, Peperoniwurst und Champignons  A,C,G,1,4                                 
 

€ 12,50 

 
 

Extrabelag - 1 Euro zusätzlich 
 

 
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung 

 

 

 

Lust auf hausgemachte Burger? 
 

 

 
RUCOLA CLASSIC 
1 mal 180g saftig gebratenes Rinderhackfleisch 
vom argentinischen Black Angus-Rind, 
Cheddarkäse, Eisbergsalat, Tomate, Gurken, 
Avocado, Zwiebeln, Bacon und Burgersauce 
Dazu: Pommes, Ketchup und Majo 
 
 
 

        Euro13,50 

RUCOLA CLASSIC 
2 mal 180g saftig gebratenes Rinderhackfleisch 
vom argentinischen Black Angus-Rind, 
Cheddarkäse, Eisbergsalat, Tomate, Gurken, 
Avocado, Zwiebeln, Bacon und Burgersauce 

   
       Euro 17,50  



 
Dazu: Pommes, Ketchup und Majo 

 
 

 

 


